JAPANESE
CUISINE.

Wer ist Chef Jun?

Es hat die Chance bei zwei groBartigen
japanischen Sushi-Meistern sein Handwerk zu
erlernen. Und Gber mehr als ein Jahrzehnt
hinweg hat er die Kunst des Sushi-Kochens in
Perfektion beherrscht.

Kochen ist flr ihn mehr als nur das Befolgen

Keyaki Restaurant
von Rezepten. Er kocht mit viel Leidenschaft,

Kreativitat und Herz, was Sie als Gast dank der
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HALLO susH:
HALLO RAMEN

Chef in LIFT® Magazine Chef im Interview

Das authentische japanische Sushi-Restaurant in Stuttgart

Eine Keyaki (Zelkova serrata) ist eine japanische Ulmenart. Unter anderem ist der Baum bekannt flr den geraden Wuchs
seiner Aste. Diese Geradlinigkeit ist auch unser Ziel.

Zwar legen die Japaner Wert auf eine schone Gestaltung, in der Verarbeitung gibt es jedoch keine Schnérkel. Wir nutzen

nur hochwertige und sehr frische Rohstoffe bzw. Rohprodukte. Darauf bereiten unser Sushi-Meister Jun und sein Team
erstklassige, leckere Gerichte fiir Sie zu.

Die Geradlinigkeit erkennen Sie an der Farbe, Geschmack und Struktur der Gerichte und Zutaten. Jedes Gericht ist ein
kleines Kunstwerk.

Die japanische Kiche ist bekannt flr Frische und ihre Vielfalt. Ob gebraten, gedampft, gegrillt, gekocht oder roh, wir sind
sicher, Sie mit der Qualitat und dem Geschmack unserer Produkte (iberzeugen zu knnen!

Guten Appetit!
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Zum Trinken

Aperiti

ey —

UMESHU ™

(Extra Years Pflaumenwein mit Pflaumenfrucht)

UME-PROSECC0™

(Pflaumenwein mit Prosecco)

SAKE-PROSECCO"

(Reiswein mit Prosecco)

UMESHU SAUER"

(Pflaumenwein mit Sprudel & Eiswirfel)

HIGHBALL®
(Japanische Whisky mit Sprudel & Eiswiirfel)

YUZU CHUHAI™
(Shochu, Yuzu mit Sprudel & Eiswirfel)

HUGO™

(Prosecco, Holunder mit Minz, Sprudel & Eiswiirfel)

Bier und Japanischen Reisw

S

DINKELACKER ALKOHOLFREIES PILS "
DINKELACKER NATURRADLER "
SANWALD HEFEWEIZEN"

SANWALD ALKOHOLFREIES WEIZEN"

SAPPORO BIER - VOM FASS (iapanisches Bier) "
SAPPORO BIER - VOM FASS (apanisches Bier)
ASAHI BIER (japanisches Bier)
KIRIN BIER (japanisches sier) "

SAKE WARM (Reiswein warm serviert)
MASU-SAKE (kaiter Reiswein in Holztasse)
SHOCHU (japanischer Schnaps)

0,10L

0,10L
0,10L
0,30L
0,30L
0,30L

0,30L

0,33L
0,33L
0,50L
0,50L

0,25L
0,50L
0,33L
0,33L

0,15L
0,12L
0,05L

€7/,20

€06,80
€06,80
€7,80
€8,50
€8,50

€8,50

€4,20
€4,20
€5,40
€5,40

€4,50
€8,50
€5,00
€5,00

€7,00
€7,50
€7,50



Hausgemacht

INGWER SODA 040L €06,50
YUZU SODA 040L €06,50

Japanische Zitrus

HOLUNDER SODA 040L €6,00
Pur/Ingwer/Rhabarber /Quitte

GRUNER TEE 040L €450
(kalt)

Soft Drinks |

TEINACHER MINERALWASSER 025L €3,00

Medium / Still

TEINACHER MINERALWASSER 075L €7,20
Medium / Still

PEPSI™ / PEPSI LIGHT ™** 020L €3,50
LIMONADE ™ 030L €4,20

SAFT 020L €350

Apfel / Johannisbeer / Maracuja

SAFTSCHORLE 030L €4,20

Apfel / Johannisbeer / Maracuja

RAMUNE (sapanische timonade)™ 0,20L €4,50
Original / Lychee

Kaffee und Tee

OCHA (eriner ree) TASSE €3,00
JASMIN TEE TASSE €3,00
INGWER TEE TASSE €3,50
ESPRESSO TASSE €3,00
KAFFEE ‘ TASSE €350



Weif- und Schaumweine

SANTO ISIDRO DE PEGOES VINHO ESPUMANTE EXTRA BRUTO
Adega de Pegoes, Portugal

feines Hefearoma und DUt nach reifen Birnen, sehr trockener und mineralischer Geschmack mit feiner Kohlensaureperie

SAUVIGNON BLANC

Qualitatswein trocken, Weingut Sander, Rheinhessen
Duftet nach Melone und schwarzen Johannisheeren. Weicher Geschmack mit Fille und milder Saure,
Passt 2u: Yorspeisen, besonders Salate, Gemise und Tempura und zu Sushi sowie Teriyaki, Ramen und Udon

CHARDONNAY

Qualitatswein trocken, Weingut Sander, Rheinnessen

Argmen von Pfirsichen und sehr dezente Eichenholmoten; kraftiger und runder Geschmack mit Folle und feiner Frucht.
Passt 2u: Gynza, Yakitor, Teriyaki, Ika Karaage, Tori Karaage, Chickenkatsu, Saba Shioyaki, Agemaki, Nabe Yaki Udon,
Katsu Ramen, Gyu-Niku Ramen, Xamo Ramen, Una Don, Gyu-Niku Aburi Don

RIESLING

Qualitatswein trocken, Weingut Sander, Rheinhessen
Aroma von volireifen Pfirsichen und kraftiger, trockener Geschmack mit aboerundeter Saure
Passt 2u: Makrele, Gyoza, Yakiton, Sushi, Donbur

RIVERA CUVEE

Qualitdtswein trocken, Weingut Schwarztrauber, Pfalz
Chef's Empfehlung

AUS DEN LAGEN RIESLING

Qualitatswein trocken, Weingut Christmann, Pfalz
Mingralischer Riesling mit finessenreichem Geschmack. Yielschichtige Aromen von gelben Friichten,
Passt 2u- Makrele,Gyoza Yakitorl, Sushi, Denbun

WEIBWEINSCHORLE

Rotwein

e

MERLOT

Allergenhinwse: Wein enthilt Sulfite.

0,10L
0,75L

0,10L
0,20L
0,75L

0,10L
0,20L
0,75L

0,10L
0,20L
0,75L

0,10L
0,20L

0,75L

0,75L

0,20L

0,10L
0,20L

0,75L

€06,20
€34,00

€4,50
€7,50
€28,00

€4,50
€7,50
€28,00
€5,50
€9,50

€35,00

€5,50
€9,50
€35,00

€62,00

€4,80

€3,50

€06,80
€21,00



Sake

——
NIGORI SAKE (t= = 1) - FLO3TEL  €18,00
KIKUMASAMUNE JUNMAI SHU (%51 5 #t%) FLO3L €18,00
KIKUMASAMUNE TOKUSEN TARUSAKE JUNMAI (25 1 5% feie) FLO30L €22,00
Premium Sake
DASSAI JUNMAI DAIGINJO 23 (s stk A& 23) FLO72L. €120,00
DASSAI JUNMAI DAIGINJO 45 (sis sk Ak 45) FLO72L.  €90,00
DASSAI JUNMAI DAIGINJO 45 (s stk w8 45) FLO3L €38,00
GASANRYU FUKA JUNMAI ¢ 113 4 FLO72L  €65,00
TAMANOHIKARI JUNMAI DAIGINJO (=75 #tiok A k) FLO3L €32,00

Japanischen Whisky
SUNTORY YAMAZAKI 12 JAHRE (Liies = % & %) 3l €38,00
SUNTORY HIBIKI MASTER'S SELECT (& v v %) 3l €35,00
SUNTORY HAKUSHU (¢4 12 < L w 5) 3ck  €28,00
SUNTORY YAMAZAKI (115 % 3 & %) 3k €28,00
SUNTORY CHITA (512 % #-) ek €18,00
SUNTORY KAKUBIN (#43) 3k €10,00

Fiir zusitzliche Informationen und Empfehlungen stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung. Zigern Sie nicht, sich
von unserem Chef beraten zu lassen.



9,3,g,h,j ) '
Aburi-Shake Chakin p l
Flambierter Lachs, Mayonnaise, Flugfisch-Kavier

it O /Lf" I’i'] Seared salmon, mayonnaise, flying fish roe

Vorspeise

€15,80

= a,8.c : e g.c , : gl
Dashimaki €7,50 Horens -Goma-Ae (55.)() Takosu €950
L% 2 EI2RAFZDHMA R oS
Eierrolle-Spezial Zart blanchierter Spinat mit Sesamsosse Oktopus und Gurken mit jap. Essig
Special rolled omelette Boiled fresh spinach with sesame sause Octopus and cucumber with jap. vinegar

Edamame
i

=)
\/

Seetangsalat
Seaweed salad

Gekochte Sojabohnen mit Salz

Seetang, Gurke mit jap. Essig
Cooked soybeans with salt

Seaweed, cucumber with jap. vinegar

ghe ¢
SashimiTofu Salat (,jl()‘g() Miso Shiru € }’30
W TR 5> & ik g 71
Roher Fisch, Tofu, Salat mit jap. Yuzu-Dressing Tofu, Seetang. Schnittlauch mit Sojabohnenpaste
Tofu, seaweed, spring onion with soybean paste

Raw fish, salad, tofu with jap. Yuzu dressing



a,6hijl

Mixed Tempura €29.00
O B2 b 4

j( & b = Jnd

Garnelen, Tintenfisch, gemischte Gemiise-Tempura
Shrimp, Squid, Mixed vegetables tempura

BiiC gi.c g
"aki Gvoz: 6 (5 7 & 1 ~1
Yaki Gyoza €6,50 Age Gyoza €6,50 Yakitori €6,50
Be & BT & 8T Be & R
Gebraten Teigtaschen mit Hiihnerfleich Frittiert Teigtaschen mit Hithnerfleisch Gefliigel-Grillspiechssen
Pan-fried dumplings with chicken meat Fried Dumplings with chicken meat Grilled skewer of chicken served with

yakitori sauce

gic cl i
Chicken Teriyaki € [ka Karaage z Tori Karaage ; =
Chicken Teri) €15,50 araage €8,50 JIort Kataoge €ll,50
‘J'J('_; s 7 Y s '\" A '}] ’. T '}“?/j ] Fg O) J,f,r 4’-’?/} tj 4
Hahnchen mit jap. Teriyaki Sofe Frittiert mariniertes Tintenfisch dazu Zitrone Frittiert Mariniertes Hahnchenfleisch dazu
Chicken with teriyaki sauce Fried marinated squid with lemon Zitrone und Mayo

Fried marinated chicken with lemon and mayo

c,h,j h
AgedashiTofu : Saba Shioyaki
AgedashiTofu €10,50 5aba Shioye €l7,50
5 T H 7 55 fiy 35 Bt =
Frittertes Tofu in Fischbriihe dazu Ingwer und Rettich Makrele mit Salz gegrillt

Fried tofu in fish broth with ginger and radish Grilled salted mackerel



g'hii)j’|7ll9

2 Personen J .
, Keyaki Set
2 Shake 2 Hotate 8 Avocado Maki
2 Maguro 2 1ka 8 California Maki €
. - ; . 75,00
2 Ebi 2 Shiromi 8 Aburi Tempura Uramaki
Gemischte Sashimi
g,h»i»j»l.l,g
Take Set P
€50,00

2 Personen

2 Shake 2 Spicy Tuna

2 Maguro 8 Avocado Maki

2 Ebi 8 Shake Maki

2 Shake Aburi 8 Ebi Tempura Uramaki

2 Hotate

N £h,,j,1,9,10
Shake Mori €19,50
1 Shake, 1 Maguro, 1 Ebi, 1 Ika, 2 Shake, 2 Shake Aburi
1 Shiromi, 1 Tako, 1 Unagi, 8 Shake Maki 4 Uramaki Shake, 4 Shake Aburi Uramaki

i
. . h,C a,cyg)j
Maki Mori €19,50 Vege Set €17,50
4 Uramaki Shake, 4 Uramaki Maguro, 2 Inari, 2 Tamago, 8 Vege Uramaki

8 Avocado Maki, 8 Shake Maki



Sashimi

h,c.g

{ Mix Sashimi
I By B b
€29.00

Verschiedene Sorten roher Fisch

Mixed raw fish

e ah .__.h .hcg
Maguro Sashimi Shake Sashimi Maguro Tataki
fify ) By fick ) Ly fififorc &=
€17,00 €14,00 €18,00
Kurzgebratener Thunfisch, Ingwer,
Roher Thunfisch RoherLachs Schnittlauch, Rettich, Spezialsofie
Baw tina Raw <slron Seared tuna, ginger, spring onion, radish
with special sauce
h,c,j
Unakyu Temaki
51 ¥
Aal, Gurke
Temaki €750
von Hand gerollt ?
i,d

h
Shake Temaki
T %

Lachs, Avocado

€6,50

h
Maguro Temaki
fii %
Thunfisch, Avocado

€06,50

Tempura Temaki
KA b T2

Frittierte Garnelen und
Mayonnaise

€6,50

i,d,c,1,9
California Temaki
HY) 7 xv=TF&
Garnelen, Avocado, Gurke, «w.
Mayonnaise, Flugfisch-Kaviar

€ ()’50



SP.Tekka Maki "

e
€750

Thunfisch, Flugfischkavair
Tuna, flying fish roe

Tekka Maki'

=

€6,50
Thunfisch/Tuna

: i,a,9
SP. Hotate Maki

R T
€750

Jakobsmuschel, Flugfischkavair,
Mayo,Scallop, flying fish roe,
mayonnaise

Shake I\/Iakih

ik

€5,50

Lachs
Salmon

i,]:8,1

Ebi Maki
M %
€5,50

Gamelen, Seetang
Shrimp, seaweed

g,c
Shiitake Maki
LWzt
€5,00

Shiitake Pilz, Seasam/Shiitake
mushroom, sesame

Avocado Maki
7HH P
€4 50

Avocado / Avocado

Hosomaki
JE 8 STK.

Kappa Maki
= s ) t}_rr
€450

Gurke/Cucumber

) .1,2,10
Shinko Maki
i
€4 50
Rettich/Radish



Gyu-Niku €6,50

Hot= ¢
=\

Rindfleisch
Beef
Maguro €6,50
fii
Thunfisch/Tuna

Hamachi

€6,00

IN=TF

Gelbschwanzfisch/Yellow tail

Tai €6,00
:k‘:
Dorade/Dorade

Unagi
Aal/Eel

>

MaguroAburi € 6,50
15 )

Flambierter Thunfisch

Seared tuna

Tkura €750
L ‘ ‘.J

Lachskaviar

Salmon roe

Ebi €5,00

=

Garnelen/Shrimps

Saba €6,50
Mekrele/Mackerel

Hotate Aburi™ € 6,50
KR TR

Flambierter Jakobsmuschel
Seared scallop

Spicy Tuna €5,00
Tkl

Thunfisch, Schnittlauch, Chili
Tuna, chives, chili

Beilage

Gohan €72.00

~fil

Reis / Rice

[ka €5,00
{ 7
Tintenfisch/Squid

-y :‘.
4 ~
Tamago €450

Eier /Eggs

[ka Aburi’ €6,50
{ HHD

Flambierter Tintenfisch
Seared squid

SpicySalmon €5,00

Gekochter Lachs, Zwiebel, Chili
Cooked salmon, onion, chili

Nigiri

JE 2 STK.

Hotate' €6,00

k2T

Jakobsmuschel/Scallop

Tako

SR

Oktopus/Octopus

€700

Shake Aburi €6,00

Flambierter Lachs
Seared salmon

Tai Aburi

€ ()’ 50
{ifj3% b

Flambierter Dorade

Seared dorade

Tobiko

P 0 I
Flugfischkaviar
Flying fish roe

€5,50



a,c.g.h,l

KeyakiRollL

Keyaki 2 &
€16,90

Lachs, Thunfisch, Shiromi, Tintenfisch,
Gurke, Avocado mit Spezialsofte
Salmon, tuna, shiromi, squid, cucumber,

avocado with special sauce

; \
Uramaki
JE B8 STK.

c,gj,h
SpicyTunaUramaki €16,90
K%

Tunfisch, Avocado, Chili, Schnittlauch, Flugfisch-Kaviar
Tuna, avocado, chili, chives, flying fish roe

) ¢,j,h
UramakiShake €12,90
B = fi

[T S LS

Lachs, Avocado mit Spezialsauce
Salmon, avocado with special sauce

B51ttel*31c""g’h €22.00
L7

Makrele nach Osaka-Art
Mackerel in Osaka style

» 3,C,8,:h
SpicySalmonUramaki  €14,90
Tl s &

Gekochter Lachs, Avocado, Mayonnaise, Flugfisch-
Kaviar, Flambierter Lachs, Chili / Cooked salmon,

avocado, mayonnaise, flying fish roe, seared salmon,
chili

; Gjsh
UramakiMaguro €13,90
BhEEl

Thunfisch, Avocado mit Spezialsauce
Tuna, avocado with special sauce

Ebi-TempuraUramaki <€11,90
MERANL IE S

Garnelen-Tempura, Sesam
Deep-fried shrimp, sesame



Uramaki
JE 8 STK.

CEij

{ Gyu-NikuUramaki

FICSEBS

€16,90

Flambierter Rindfleisch, Frittierte
Garnelen, Japanischer Pfeffer
Seared beef, fried shrimps, Japanese

pepper

Aburi-TempuraUramaki € 14,90

KO RACEES

Frittierte Garnelen, flambierter Lachs mit Spezialsause

Freid shrimps, seared salmon with special sauce

cghij

Aburi Uramaki €13,90
Rk HEAEE

Flambierter Lachs, Garnelen, Avocado, Gurke, Mayo
Seared salmon, shrimps, avocado, cucumber, mayo

dh,l
Avocado-MaguroUramaki € 11,90
THA FEEES

Thunfisch, Avocado, Frischkése, Flugfischkaviar
Tuna, avocado, Cream cheese, flying fish roe

dgh

Avocado-Shake Uramaki €10,90
7 ARAH FiEEEs S

Lachs, Avocado, Sesam, Frischkase
Salmon, avocado, sesame, cream cheese

2
Vege Uramaki €10,90
SR

Avocado, Gurke, stiRerTofu, Sesam
Avocado, cucumber, sweet tofu, sesame

; gl
UramakiSesam €10,90
gk 3

Garnelen, Avocado, Gurke, Mayonnaise, Sesam
Shrimp, avocado, cucumber, mayonnaise, sesame



Donburi
(Dazu Miso-Suppe)

h,i,c,j,1,10

fﬁnuiShake[knlL
% HH
€18,90

Flambierter Lachs, Flugfischkaviar auf
Sushireis mit Ingwer, Sesam, Seetang
Seared salmon, flying fish roe with sushi
rice, ginger, sesame, and seaweed

h,i.c,j;1,10

JSasthiDon
Tl B H:
€18,90

Verschiedene Sorten roher Fisch auf
Sushireis mit Ingwer, Sesam, Seetang
Mixed raw fish with ginger, sushi rice,
sesame, and seaweed

h,c,g.1,10

{ Tekka Don
Pk
€18,90

Roher Thunfisch, Flugfischkaviar auf Sushireis
mit Ingwer, Sesam, Seetang

Raw tuna, flight fish roe with sushi rice, ginger,
sesame and seaweed




h,c,g,1,10

{ Shake Don
fik
€18,90

Roher Lachs, Flugfischkaviar auf
Sushireis mit Ingwer, Sesam, Seetang
Raw salmon, flight fish roe with sushi
rice, ginger, sesame and seaweed

h,c,g,1,10

Mixed AburiDon p

% D EREY H:
€18,90

Flambierte verschiedene Fischsorten,
Flugfischkaviar auf Sushireis mit Ingwer,
Sesam,Seetang

Seared mixed fish, flying fish roe with
sushi rice, ginger, sesame, and seaweed

C,g1,10

q Gyu—-NikuAburiDon
ISR Y
€19,50

Flambierter Rindfleisch, Flugfischkaviar
auf Sushireis mit Ingwer, Sesam,
Seetang

Seared beef, flight fish roe with sushi
rice, ginger, sesame and seaweed




a,c.fg
J Kamo Katsu Don
HE A 2 H:
(2 o EA)

€1750

Frittierte Ente auf Reis, mit Gemiise
Fried Duck on Rice, with vegetables

Donburi
(Dazu Miso-Suppe)

ChickenKatsuDon L \
F¥ > H VI
(LEAPDEA)

€17,50

Fritteiertes Hanchen auf Reis, mit Gemiise
Fried chicken on rice, with vegetables

a,cf,g,j
TraditionelleKatsuDon €19,50
Fritteiertes Hanchen, Eier, Zwiebeln mit Dashi-Briihe
auf Reis, und Gemtise
Fried chicken, egg, onions cooked with dashi-broth
on rice, with vegetables

cfgh,j

4 Shake Teri Don

> = 4 2 @k
(LzWw<THEA)

€19,50

Lachs, Gemlise, gekocht mit Teriyaki SofRe,
auf Reis

Salmon, vegetables, cooked with Teriyaki
sauce, on rice




/‘ CBJ

KﬂbayakiN&su—don‘

Aubergine gekocht mit hausgemachter
vegitarischer Unagi-SoRe auf Reis, mit
Gemdtise und Sansho-Pfeffer

Eggplant cooked with homemade
vegeterian Unagi-sauce on rice with
vegetables and Sansho-pepper

h,gc,a

q UnaDon

5 Iz FE

€25,00

Gegrillter Aal auf Reis
Grilled eel on rice




KamoRamen 2c<8i

7 — A >

paniertem Enten

Ramen noodle soup (soya sauce taste) with breaded

duck

Nabe YakiUdon >
HBEE S FA

Weizen Nudeln (Kombu Geschmack) mit Garnelen, Eier,
Gemiise, Hahnchenfleisch
Wheat noodles (kombu taste) with shrimp, eggs,

€17,50

e

L

€

o a6
TamagoTojiUdon
K& L9 EA

Weizen Nudeln (Kombu Geschmack) mit Eier und Seetang
Wheat noodles (kombu taste) with egg and seaweed

€15,50

€17,50

Ramen-Nudelsuppe (Sojasofte Geschmack) mit

Extra

SojaEi
Nudeln

€l,50
€4,00

KatsuRamen *“®
WAV FI—RA Y

€17,50

Ramen-Nudelsuppe(SojasoRe Geschmack) mit
paniertem Huhnerfleisch

Ramen noodle soup (soysauce taste) with japanese fried
chicken

Gyu-NikuRamen * €17,50
Azl 53— A v

Ramen-Nudelsuppe (Miso Geschmack) mit
Rindfleisch und Eier

Ramen noodle soup (miso taste) with beef and
flavoured egg

. G}
Yasai TempuraRamen
BFSET 50 5 — A

€l6,50

Ramen-Nudelsuppe (Miso Geschmack) mit Tempura Gemiise

Ramen noodle soup (miso taste) with tempura vegetables



B.C

Age-Maki C L

€12,50

Frittiert/Fried Maki
4 Kappa Maki, 4 Avocado Maki,
4 Veg. Uramaki

A i,h,g,c,1,10

Aoe Maki A

€12,50

Frittiert/ Fried Maki
4 Lachs Maki, 4 Ebi Maki,
2 Ebi Fried

h,c,g,1,10

JAge—Maki B

€12,50

Frittiert/Fried Maki
4 Lachs Maki, 4 Ebi Maki
3 Gyoza




Matcha Eis 4

€4 00

W74 2

Gruner Tee/Green tea

Goma Eis*¢

€400

BI3742
Sesam/Sesame

Yuzu Eis*¢

€4 00

WF74 2

Zitrusgewachs/Citrus

Ogura Eis ¢

€400

IBTA A

Rote Bohnen/Red bean

Zusatzstoffe

Dessert

Daifuku’ €450

K
Klebreis mit roten Bohnen
Glutinous rice with red bean paste

Age Daifuku f €5,50
A

Frittierter Klebreis mit roten Bohnen
Fried Glutinous rice with red bean paste

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) koffeinhaltig, 5) chininhaltig, 6) mit Siifiungsmittel(n), 7) mit
Milchsidure, 8) enthilt Phenylalaninquelle, 9) enthilt Masago, mit Farbstoff E110. Der Farbstoff kann Aktivitit und Aufmerksamkeit bei Kindern

beeintriichtigen. 10) mit Geschmacksverstiirker, 11) Gluten, 12) Sulfite.

Allergene

a) Eier, b) Erdniisse, ¢) Soja, d) Milch/Laktose, e) Sellerie, {) Senf, g) Sesam, h) Fisch, i) Krebstiere/Schalentiere, j) Gluten, k) Sulfite,

)Weichtiere

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Allergenen-Zutaten geben wir Thnen geme miindlich Auskunft



